
Vorspeisen 

Kürbiscremesuppe
geröstete Mandeln / Kokosschaum 

7,50 €

Rote Bete Carpaccio mit Vinaigrette
 frischer Ziegenkäse/ Feldsalat / Pinienkerne

  13,50 €

Zwischengerichte – frische Pasta

Hirschragout mit frischen Papardellen
16,80 €

Ravioli gefüllt mit Steinpilzen
 in Trüffel-Rahmsauce

17,50 €

Hauptgerichte

Ossobuco in Rotwein geschmort 
auf Safran-Risotto 

25,80 €

Hirsch-Karrée auf Portwein Sauce 
Kartoffel-Wirsing-Püree

 28,50 €

Dessert

Kardamon-Panna-Cotta
auf frischen Ananasscheiben

8,50 €

Heiße Himbeeren & Vanilleeis  
8,50 € 

Wein-Empfehlung  

Empfehlung

Fl. 0,75 - 28,50 €
Fl. 0,75 - 28,00 €

  Weißwein: Malvazija Benvenuti / Istrien / Kroatien
Rotwein: Barbera d`Asti / Tenuta Garetto / Piemont / Italien 


